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Meettechniek verbetert bierbrouwprocessen

Water, hop, mout en gist - dat zijn de ingrediénten die zijn toegestaan volgens het Duitse Reinheitsgebot voor bier. Dat is maar een kort lijstje en
toch is de verscheidenheid in het drankenschap enorm. Die verscheidenheid vindt zijn basis in de creativiteit van de bierbrouwers. Zij vertrouwen
in het brouwproces op betrouwbare meettechniek - want met maar een paar ingrediénten is een juiste productie des te belangrijker.

Waar heb je in een brouwerij meettechniek nodig?

o Druk
e niveau en

e schakelniveau

zijn tijdens het brouwen belangrijke parameters die steeds in het oog moeten worden
%houden. Ook Alpirsbacher Klosterbrau, een traditionele brouwerij in het Zuid-Duitse Zwarte

oud en bovendien een brouweri&met heel veel prijswinnende bieren, maakt op grote schaal
gebruik van meettechniek van VEGA.

Meettechniek vergemakkelijkt het brouwproces

op veel plaatsen en zorgt zo voor

geoptlmallseerde processen en een
etrouwbare productie.
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Verschildrukmeting in het kiezelgoerfilter: wat zijn de voordelen?

Bier bestaat voor een groot deel uit gist, maar die moet in het brouwproces weer worden
uitgefilterd. Een groot deel wordt al verwijderd in de separator voordat de gist na de lagertank
voor jongbier voor filtratie het kiezelgoerfilter ingaat. Daar worden dan vaste bestanddelen en
de resterende gistcellen verwijderd, om ervoor te zorgen dat het bier ;l{n heldere kleur krijgt.
Een exacte controle van de verschildruk is belangrijk om met de juiste hoeveelheid
kiezelgoer op het te filteren bier te kunnen reageren.

Bij A!&)irsbacher Klosterbrau wordt dit op betrouwbare wijze bereikt met de druksensor
VEGABAR. "We kunnen nu heel precies meten", zegt Jirgen Waéhrle meer dan tevreden.
Woéhrle is bij de brouwerij verantwoordelijk voor kwaliteitsborging en kwaliteitsbeheer.

De snelle installatie en het comfortabele gebruik via de VEGA Tools-app op een tablet of
smartphone vereenvoudigen de processen in de brouwerij nog verder.
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Waar leveren de druksensoren ook nog gegevens?

sy v

Ook in de gistings- en lagertanks vormen de meetwaarden van de VEGA-druksensoren de basis voor schone processen. Daar vindt de gisting
plaats en rijpen de bieren een aantal weken. Een zeer belangrijke parameter is bijvoorbeeld de drukverhouding in de tank, om de juiste
verzadiging van de bieren met CO, te bereiken. Voor het vullen en legen van de tanks is bovendien het niveau een beslissende waarde.

"We moeten immers weten hoeveel er in de tanks zit", legt Jurgen Wohrle uit.

Op welk moment is het schakelniveau belangrijk?

Het schakelniveau speelt op meerdere plaatsen in het brouwproces een beslissende rol. Bij
Alpirsbacher wordt de niveauschakelaar VEGAPOINT bijvoorbeeld toegepast in de
8raanmolen. Daar wordt de mout voorafgaand aan het brouwen geplet. De niveauschakelaar

etecteert onmiddellijk wanneer een bepaalde waarde is bereikt en meldt dit. Zo wordt
voorkomen dat de molen overloopt of leeg draait zonder mout. Dat laatste kan op de lange
termijn tot schade leiden.

Veel meetplaatsen, weinig integratiewerk

Hetin bedrig'f nemen van de VEGA-sensoren is onafhankelijk van de meetplaats uiterst eenvoudig. De sensoren hebben een gemeensc_hapge_li'k
adaptersysteem, dat voldoet aan alle gangbare levensmiddeiclassificaties. Dit leidt tot minder stilstand en optimale voorraden. Bovendien blijft er

meer tijd over voor een ontspannen biertje na het werk. BN IRCE
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In deze aflevering van VEGA talk laten Stefan en Jiirgen zien waar in het brouwproces bij
Alpirsbacher Klosterbrau meettechniek wordt toegepast.

Gerelateerde branches

Sensoren voor de hoge hygiéne-eisen bij de productie van leve
Toepassingen

Verschildrukmeting en niveaudetectie in het kiezelgoerfilter

Nadat een groot deel van de gist al in de separator is uitgefilterd, komt de gist na de lagertank voor jongbier voor filtratie in het kiezelgoerfilter terecht. Hier worden de resterende gistcellen en
vertroebelingsstoffen met behulp van kiezelgoer verwijderd, waardoor het bier wordt geklaard. In de kiezelgoervoorraadtank wordt het schakelniveau gedetecteerd. Zo nodig wordt kiezelgoer onder
bijmenging van water aan het kiezelgoerfilter toegevoegd. De verontreiniging van het kiezelgoerfilter wordt via een elektronische verschildrukmeting bewaakt.

Meettaak
Verschildrukmeting en niveaudetectie

Meetpunt
Tank

Meetbereik tot
+3 bar

Medium
Kiezelgoer, jongbier

Procestemperatuur
+1...+10°C

il Procesdruk
0 ... +3 bar
Speciale uitdaging

Abrasie

Betrouwbaar

Goedgekeurde materialen cf. FDA en EG 1935/2004

Kostenbesparend
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Bewaking van het kiezelgoerfilter waarborgt een continue werking

Praktisch
Eenvoudige diagnose dankzij Bluetooth-communicatie

Alle gerelateerde producten tonen
Niveaumeting, drukmeting en niveaudetectie in de gistingstank

Nadat het wort in de wortkoeler tot de juiste temperatuur is teruggekoeld, wordt het verder naar de gistingstanks gepompt. Daar wordt onder bijmenging van de gist het gistingsproces in gang
gezet. Hier zet de gist de in het wort opgeloste moutsuiker om in koolzuur en alcohol. Om een optimale gisting te waarborgen, worden de hydrostatische druk voor de niveaumeting, de overdruk
voor de bewaking van het ontstane CO2-gehalte en het schakelniveau in de gistingstank gemeten.

Meettaak
Niveaumeting, drukmeting en niveaudetectie

Meetpunt

Tank

Meetbereik tot

5m

Medium

Wort
Procestemperatuur
+3...+120 °C
Procesdruk

0 ... +5 bar

Speciale uitdaging
Schuimvorming, condens door vochtig-koude omgeving

Betrouwbaar

Goedgekeurde materialen cf. FDA en EG 1935/2004

Kostenbesparend

Nauwkeurige bewaking optimaliseert het brouwproces

Praktisch
Eén meetinstrument, drie meetwaarden: Niveau, overdruk, temperatuur

Alle gerelateerde producten tonen
Niveaudetectie in de graanmolen

In de graanmolen wordt het mout voorbehandeld zodat er beslag van kan worden gemaakt. Afhankelijk van het brouwproces wordt er gebruik gemaakt van natte of droge graanmolens. Tijdens het
maalproces is het belangrijk een permanente toestroom van mout te hebben. Wanneer de molen zonder mout werkt, ontstaat er meer slijtage en kan de molen uiteindelijk uitvallen. Ter voorkoming
van leeg draaien wordt het schakelniveau bewaakt.

Meettaak
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Niveaudetectie

Meetpunt

Toestroom molen

Medium

Mout

Procestemperatuur

+3...+40°C

Procesdruk

0 ... 0 bar

Speciale uitdaging

Stofontwikkeling, mechanische invloed van het stortgoed

Betrouwbaar

Goedgekeurde materialen cf. FDA en EG 1935/2004

Kostenbesparend

Onderhoudsvrije werking door geringe inbouwdiepte
Praktisch

Geen inregeling noodzakelijk

Alle gerelateerde producten tonen

Producten
VEGABAR 35 VEGA Tools App
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