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Sensoren ermoglichen sichere Prozesse fur perfekte Lebensmittel

Die Auswahl an Lebensmitteln ist heutzutage so grol wie nie. Zuverlassige Qualitdt und einwandfreie Hygienebedingungen sind fiir Verbraucher

Iéng'_stfzu[] Grundvoraussetzung geworden. Mit VEGA-Messtechnik kénnen Produzenten beides sicherstellen und gleichzeitig ihre Prozesse
vereinfachen.

Hygiene bis ins kleinste Detail

Die Lebensmittelherstellung gilt als hochsensibel, die Prozesse dort sind entsprechend aufwendig. Die besonderen Anspriiche, die an die
Produktion gestellt werden, schlagen sich auch in den Herausforderungen an die eingesetzte Messtechnik nieder. Die VEGA-Sensoren flr
Fullstand und Druck sind daher nach den gangigen Normen fur die Lebensmittel- und Pharmaindustrie zertifiziert und entsprechen
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Sie bestehen ausschlieBlich aus korrosionsfreien Werkstoffen und lassen sich effizient reinigen, sodass Mikroorganismen sicher entfernt werden.
,Hygenic by Design“ Iasst sich auch an den Sensoroberflachen veranschaulichen, die mit dem Produkt in Beriihrung kommen: Sie haben spezielle
Rauigkeitswerte von weniger als 0,8 ym und sind sogar elektropoliert verfugbar. Auf Dichtungen wurde méglichst verzichtet. Die VEGA-
Messgerate sind aulRerdem auf die kritischen Aspekte von CIP-Prozessen ausgelegt.

Ein Anschluss — viele Moglichkeiten

VEGA-Sensoren lassen sich schnell in bestehende Anlagen integrieren. Méglich machen das
die standardisierten Anschlusse. Die verfugbaren Hygieneadapter sorgen fir noch mehr
Flexibilitdt beim Anwender und erleichtern

ie Prozesse. Sie sind zudem diffusionsdicht und 4
extrem robust. So liefert das Adaptersystem fiir jede Einbausituation die passende Losung. AN
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Eine beispielhafte Ubersicht:

supply line
Faist responss time for reliable
pressure monitoring with

Heating medium [ l

Cleaning agent
storage tank

pressure sensor VEGABAR 28 -lS'DWEn‘t tank
Reliable detction and long
i i High messunsment RCCUFBCY
servios e with VEGASWING 61
b il for dependable stock levels with
NEGAPULS 6X

Fir jede Anwendung gibt es den passenden Sensor von VEGA.

Sensoren zur Messung von Fullstand
VEGAPULS 42

e Geeignet fur schnelle Fullstandwechsel

¢ Einfache Vernetzung der Prozessdaten dank 10-Link

e Wartungsfreier Betrieb mit 80 GHz-Radar-Technologie

¢ Leuchtring ermdglicht einfache Ablesbarkeit auch aus der Ferne

VEGAPULS 6X

¢ Hohe Messgenauigkeit

e Hohe Fokussierung

¢ Einbauten wie Rihrwerke beeinflussen das prazise Messergebnis nicht

e Zuverlassige Messung von Medien mit geringsten Reflexionseigenschaften, etwa 6lhaltige Produkte

Sensoren zur Messung von Grenzstand

VEGASWING 61
o Universell fUr alle Flussigkeiten einsetzbar

e Dank sicherer Detektion und hoher Standzeit als Uberlauf- und Trockenlaufschutz in Lagertanks fiir Reinigungsmittel besonders geeignet

VEGAPOINT
¢ Optionaler Universalanschluss flir Hygieneadapter erleichtert Installationsaufwand und reduziert Lagerhaltung
¢ Leuchtring erméglicht einfache Ablesbarkeit auch aus der Ferne

Tel.: +49 7836 50-0 info.de@vega.com

VEGA Grieshaber KG Am Hohenstein 113 Fax: +49 7836 50-201 www.vega.com

77761 Schiltach Germany


http://www.vega.com/-/media/images/blog/food-industry/all-blog-portfolio-food-applications-en.jpg?rev=06bf228f1aeb46fb9c1386f9bc899746&mw=1440&hash=DCA08A8423BA2D24A94490708113593D
mailto:info.de@vega.com
https://www.vega.com

HOME
OF VALUES

Sensoren zur Messung von Druck
VEGABAR 28
¢ Sichere Druckiberwachung von Gasen, Dampfen und Flussigkeiten bis 130 °C

¢ Innovative CERTEC®-Messzelle aus Keramik
e Optionaler Universalanschluss fur Hygieneadapter erleichtert Installationsaufwand und reduziert Lagerhaltung

Digitale Lésungen fiir einfache Uberwachung

NichtAede Messstelle ist frei zuganglich oder bequem zu erreichen. Deshalb lassen sich
VEGA-Sensoren mit Bluetooth Uber ein mobiles E nd%erat wie Smartphone oder Tablet
komfortabel bedienen. Die VEGA Tools App ermdglicht eine einfache Inbetriebnahme und
Konfiguration. Mehr zur VEGA Tools App
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Sensoren fur die hohen Hygiene-Anforderungen bei der Herstellung Vo
Sensoren fiir die Lebensmittelproduktion
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VEGABAR 28
Ahnliche Beitrage
) ) Tel.: +49 7836 50-0 info.de@vega.com
VEGA Grieshaber KG Am Hohenstein 113 Fax: +49 7836 50-201 Www.vega.com

77761 Schiltach Germany


http://www.vega.com/de/produkte/produktkatalog/grenzstand/kapazitiv/vegapoint-24
http://www.vega.com/de/produkte/produktkatalog/druck/hydrostatik/vegabar-28
mailto:info.de@vega.com
https://www.vega.com

HOME
OF VALUES

n --—-—-_!'_!ﬂ'._,.‘, _

N0

!I i i I

L R e
T 1

Tel.: +49 7836 50-0 info.de@vega.com

VEGA Grieshaber KG Am Hohenstein 113 Fax: +49 7836 50-201 www.vega.com

77761 Schiltach Germany


mailto:info.de@vega.com
https://www.vega.com

HOME
OF VALUES

WEILCTITOT

Tel.: +49 7836 50-0 info.de@vega.com
Fax: +49 7836 50-201 www.vega.com

VEGA Grieshaber KG Am Hohenstein 113

77761 Schiltach Germany


mailto:info.de@vega.com
https://www.vega.com

